Gerichte Allergene e -
Zutaten: . iren Zusatzstoffe
enhilt P
Vorspeisen und Snacks
Gebratene Champignons ) .
i i Weizenmehl, Milch, Geschmacks-
Aioli, Baguette : i
Senf, Sellerie verstarker
Gebratene Knoblauchgarnelen s b ol T—
mit Dip und BaguetteAioli izenmelr, M, eschmacks:
Senf, Sellerie verstarker
OfenkartOﬁel Geschmacks-
mit Sour Cream und Salat Milch verstarker
konserviert
mit gegrillter Hahnchenbrust
mit Knoblauch-Garnelen Sellerie, Senf, Geschmacksverstérke
Krebstieren r
Riesencurrywurst _ A Geschmacks srk
mit Curry-SoBe und Pommes Frites Senf, Sellerie Gluthenhaltiges | S3chmacksverstarke
: r, konsserviert
Getreide
Kartoffelecken Geschmacks-
mit Pfefferdip und Krauterrahm Milch. Ei verstarker,
T konserviert,
SiiR ittel
Fischgerichte
Gegrilltes Fjord-Lachsfilet Fisch,
mit Rosmarienkartoffeln und Salat vom Biiffet |WWeizenmehl,
weitere je nach
Salat und
Dressing

Schneider Gastronomie Catering GmbH

Brauhaus, Genral-Bishop-Str. 16, Espelkamp

Seite 2 von 18




Nudelgerichte

Tagliatelle ,,Kase“
In einem Sud aus bestem Olivendl und
aromatischen Tomaten mit ausgebackenem

Hirtenkase, Pinienkernen, gerdstetem Milch, Geschmacks-
Knoblauch und Oliven Weizenmehl verstarker
Asiatische Nudelpfanne
Pasta mit frischem Asia-Gemuse und Waizanimahil
Sprossen dazu zarte Hahnchenbrust- Sefa. Sarf ’

|streifen mit Thai-Curry und Chili Sauce ~ |>2®
Brauhaus Schnitzel Weizenmehl, Ei,

Milch

Wir servieren lhnen ein paniertes
Schweineschnitzel mit Zitrone, .
wahlweise gerne mit Bratkartoffeln oder
mit Pommes Frites
- mit Spiegelei und Bacon Ei konserviert
- mit frischen Rahm-Champignons Milch
- oder mit Schmorzwiebeln
Flammkuchen
Elsdasser Art ,gratiniert® Geschmacks-
mit Rahm, Schinken, Zwieben, Kése und |weizenmehl, Milch verstarker,
frischen Gartenkrautern konserviert
Champignon & Schinken Geschmacks-
mit Rahm, Schinken, Champignons, Zwiebeln Weizariehl. Milch verstirker
Schnittlauch ’ N— e
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Serano Schinken
mit Rahm, Serrano Schinken, Parmesan
und Rucola

Asia Style
Mit Rahm, Hahnchenbrust, rote Zwiebeln,

Paprika und Sweet-Chil Weizenmetils Milah

Thunfisch mit Rahm, Thunfisch, .

: . i Fisch,
Zwiebeln, schwarzen Ollve‘r.\ und Kase Weizenmehl. - Farbstoff
tiberbacken, Schnittlauchréllchen Milch

Tomate & Parmesan ,,Primavera“ -
{vegetarisch mit Rahm, Tomaten,
Zwiebeln, Parmesankéase und frischen
Krautern

Weizenmehl, Milch

Brauhaus Burger

Alle Burger werden mit 200 gr. Angus Rindfleisch undofenfrische vollkorn Buns und amerikanischem
Krautsalat serviert.

Brauhaus Burger Royal
mit Cheddark&se, Blattsalat, Tomate, ) . Geschmacks-
Gurke, knusprigem Bacon, roten Weizenmehl, Milch, verstirker,
Zwiebelringen, und hausgemachter Ei, Senf konserviert
Remoulade

Chicken-Burger
mit klassischen Zutaten und gegrillter ~ [Weizenmehl, Milch,
Hahnchenbrust Ei, Senf

Veggie-Burger “Mediterran”
Grillgemuse, Mozzarella, Rucola, Pesto-
Creme und Tomatenrelish

Weizenmehl, Milch,
Ei, Senf

Beilagen
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Steakhaouse Pommes oder country
Wedges

Hauptgerichte

Filetspitzen vom Schwein oder vom

Weizenmehl, Ei,

Hahnchen ) e Geschmacks-
In Champignon-Rahmsauce, dazu Milch tv)velter.e je verstarker
hausgemachte Bandnudeln und ein nach Dressing
kleiner Salat vom Buffet
Schneiders BBQ-Spare Ribs o Geschmacks-
| mt pikantem Pfefferdip, Coleslaw, Baguette |E M"Chv o verstarker,
' WelzarRme konserviert
Zu den folgenden Gerichten servieren wir
wahlweise eine Portion:
e hausgemachte Bandnudeln in _
Mehl, Ei
Rahm-Sauce
e Brauhaus Bratkartoffeln mit Geschmacks-
Speck und Zwiebeln verstarker,
konserviert

e Pommes Frites

- und ein kleiner Salat vom Buffet

Salate

kleiner Salat vom Buffet

Bauernsalat

e mit Hahnchenbruststreifen

e mit Garnelen

B. Krebstiere

e mit Rinderfiletstreifen

Dressing

Schneider Gastronomie Catering GmbH

Brauhaus, Genral-Bishop-Str. 16, Espelkamp

Seite 5 von 18




e Joghurt-Dressing

Milchm Ei, Senf

e Krauter-Dressing

Milch, Sellerie,
Soija

e Balsamico-Dressing Farbstoff

Brauhaus Pfanne

3 Schweinemedaillons

Mediterraner Riesen-Spie vom

Schwein . a

Hangend serviert 300g

Brauhaus Grillteller Kleiner FleischspieR,

Kleines Rumpsteak, Jungschweinriicken Geschmacks
- lund Hahnchenbrust mit Schmorzwiebeln SSCNINACkS

und Bacon verstarker,

konserviert

Rumpsteak )

mit Kréuterbutter |Mileh

Braumeistersteak Rumpsteak mit Geschmacks-

Krauterbutter, Réstzwiebeln, und Milch verstirker,

"|Fiir unsere Kleinen Gaste

»Spongebob Schwammkopf*
Kleines Schweineschnitzel

Weizenmehl, Ei,
Milch

~Hello Kitty“ Chicken Nuggets

Weizenmehl, Ei,
Milch

Dessert
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Schokoladenkuchen

mit flussigem Kern und Vanillesauce Wokenmohl. B Esarbisioff
frisch gebacken in 15 Minuten - das
warten lohnt sich!
Kleiner Pfannekuchen . .
. . . Milch, Ei,
mit Vanillesauce und eine Kugel Weizenmehl Faarbstoff
Vanilleeis
Gemischtes Eis mit Sahne Milch , gef
Drei Kugeln Eis nach Wahl: Erdbeer, Schalenfriichte: Faarbstoff
Schokolade, Vanille, Joghurt-Pfirsich und |walnuss
Walnusseis
Biere
Hauspils Gerste
Barre Pils Gerste
Altbier-Bowle Gerste
Barre Alt Gerste
Hefeweizen Weizen, Gerste
Weltenburger Barock dunkel Gerste
Bananenweizen Weizen, Gerste
(auch Kirsch o. Apfel)
Weinkarte
Weilwein Sulfite Sulfite
WeiBwein trocken Schloh Hammerstem Sulfite Sulfite

Weilburgunder
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